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 袋上部に同封されている加熱用の袋に

スパイスを半分入れて、鶏肉（モモ、む

ね肉など好みの部位）を加え、さらにス

パイスを振りかけて十分行き渡るように

袋を振る。 

 空気を抜き

袋をとじて、

耐 熱 皿 に の

せ 、200℃ の

オーブンで焼

く（目安500g

で約30分）。

ジューシーな

焼き上がりに

仕 上 が る の

で、ソースを

作る手間が省

ける。 

Philadelphia Duo  
（タイム・はちみつ入りクリーム

チーズ） 
 
 内側にタイムとはちみつ入りのチーズ

ムースが詰まった2重構造。そのまま食べ

ても、生ハムを加えてちょっと塩気をプ

ラスしても美味しい。クッキングシート

で包まれているので、取り出しやすい。 

 同じシリーズで、ナチュラル、ハーブ

入りがある。酒の肴、サンドイッチの

具、子どものおやつと用途はいろいろ広

がりそう。 

Côte D’Or PALET INTENSE 
（チョコクリーム入り） 
 
 ビスケットの上にカカオ豆の細かい粒

が入ったチョコレートクリームをのせ、

チョコレートでコーティング。カカオの

粒がクランチーで、心地よい食感。ミル

クチョコとブラックチョコの2種類。ミル

クチョコは、アーモンドとヘーゼルナッ

ツ 入 り 。

コーヒータ

イムの新顔

登場！ 

Maggi poulet au paprika / kip met paprika 
（とり肉用スパイス、パプリカ

風味） 
 
 振りかけるだけのスパイスではない

ところがこの商品のウリ。こんな簡単

にできちゃっていいのかしらとちょっ

と後ろめたさを感じながらも、お母さ

んは内心大喜び間

違いなし。お試し

あれ。 

CHoco FRuit 
（フルーツ入りチョコレートペースト） 
 
 ナシとナツメヤシが入ったチョコ

ペースト。酸味があるので、好みが分

かれそう。容器ごと電子レンジに1分

（750w）入れるとフォンデュ用のチョ

コに変身。一般のチョコペーストに比

べ 低 カ ロ リ ー

（40％減）、低

脂肪（13％）。 

 
 

こんなもの見つけた 
 

～食品いろいろ～ 


